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Del sidlinste fapel

VI HAVDE KOBT BILLETTER HIEMMEFRA. DET ER RIG

GODT.VI KOM HELT UDEN OM DE K@ER, DER ALTID
ER, OC KOM PA DET NZAERMESTE DIREKTE IND. VI ANBEFALER ALLE AT BESOGE DET.
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4 PERSONER

1% citron
100 mi ekstra
Jomfruolivenolie
+ lidt ekstra
havsalt

Selleri € bottarga

Bottarga er en specialitet fra det sydlige Italien. Det er torret fiskerogn,
der giver en dyb umamismag, som passer rigtig godt til sellerien.

1lille knoldselleri
3 hardkogte &g
% bottarga

Pres saften ud af citronerne, og rer sammen med olivenclen W en dressing
i en stor skal. Smag til med salt og peber.
Skr&logskylknddselu!e\sku\wm.wm
Iobende | dressingen, s3 den ikke bliver mark. Nir ait er siirel vendes.
detheleood(sanmogmlumnm\l‘lm‘
Anret den marinerede selleri pa et fad elier tallerken. P 2ggene. og
mmmmm
helt fint henover | et godt lag. Dryp med olivenciie og ,
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roboil, pt. Riilorante fAlle Fralle & Trailevere.



[wsnigderejse il Rom.
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